Questo VINOFORUM si propone di condurre i partecipanti, grazie a un sintetico viaggio lungo tutto il corso dello Stivale, alla scoperta del rapporto fra alcuni più intriganti vitigni italici e le loro zone privilegiate di coltivazione, con il fine di analizzare come tale relazione conduca a una supremazia di un aspetto sull'altro, oppure a un sinergico equilibrio.
Condurrà le serate, nonché consulente enoico del corso, il giornalista degustatore Roger Sesto

IL PROGRAMMA 

Prima serata: lunedì 30 gennaio ore 20.30 

INTRODUZIONE ALLA DEGUSTAZIONE


Una breve introduzione per imparare i principali rudimenti dell'arte della degustazione e per comprendere alcune fondamentali nozioni in tema di abbinamento cibo-vino. Un piccolo menù elaborato dallo chef patron Luciano Terraneo con un piatto a sorpresa, espressione più viva della cucina del ristorante brianzolo, sarà l'ideale supporto per una degustazione di quattro etichette.
Seconda serata: lunedì 6 febbraio ore 20.30

IL VERMENTINO
Una tra le più importanti varietà a bacca bianca italiane, l’obiettivo sarà quello di sviscerarne il carattere, andando a vedere come si comporta dalla Liguria di Ponente a quella di Levante, dalla Sardegna alle coste Toscane.

Degustazione di quattro etichette.
Terza serata: lunedì 13 febbraio ore 20.30

 IL SANGIOVESE

Alla scoperta di un pilastro della viticoltura italica: da quello del Chianti Classico (Sangioveto) a quello Maremmano, da quello di Montepulciano (Prugnolo Gentile) a quello di Montalcino (Sangiovese Grosso).
Quarta serata: lunedì 20 febbraio ore 20.30 

IL NEBBIOLO
Il gran finale sarà con il re dei vitigni a bacca rossa italici, il più austero e aristocratco: il Nebbiolo. Si analizzeranno, in questa serata, i vini a base di quest'uva provenienti da Langhe (Barbaresco), Roero, Alto Piemonte (Gattinara), Valtellina (Sfursat).

COSTO DI PARTECIPAZIONE: € 180
(tale quota comprende le degustazioni, le lezioni, 

l’iscrizione all’Associazione Go Wine per tutto il 2012, 

l’Agenda del Socio Go Wine e 6 bicchieri da degustazione mod. Carrè)

*************

MODULO D’ISCRIZIONE

da compilare e restituire via fax al n° 0173 361147 

o via mail all’indirizzo ufficio.corsi@gowinet.it 

	NOME

	COGNOME

	INDIRIZZO                                                                      N°

	CAP                         CITTA                                                     PROV.

	DATA DI NASCITA                                                     

	PROFESSIONE

	TELEFONO                                                   FAX

	E-MAIL


PAGAMENTO

· Assegno NON TRASFERIBILE intestato a Go Wine

· Bonifico Bonifico Bancario: B.R.E. – Sede Via Calissano, Alba (Cn) 

IBAN:  IT70 L 06906 22500 000000015151
· Contanti (da versare la prima sera del corso) 

FIRMA ______________________________________________

Per informazioni e iscrizioni:
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Scoprire il vino e | suoi paesagg




Via Vida 6 - 12051 Alba (Cn)

Tel. 0173364631 - Fax 0173361147

ufficio.corsi@gowinet.it - www.gowinet.it
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Via Milano 30 – Cantù (CO)
Tel. 031716540 - Fax 031716540

info@trattorialascaletta.it – www. trattorialascaletta.it

 


   VINOFORUM
      il genius loci che fa la differenza
a partire da lunedì 30 gennaio 2012
fino al 20 febbraio 2012
dalle 20.30 alle 22.30

presso il ristorante
      La Scaletta di Cantù 


   Via Milano 30 – Cantù (CO)

     Il giornalista degustatore Roger Sesto 
     condurrà le 4 lezioni
Go Wine è…., 


L’Associazione ha fatto il suo esordio al Vinitaly nel 2001 e sta operando in tutta Italia.


Promuove il Concorso letterario nazionale “Bere il territorio” rivolto ai giovani.


“Buono… non lo conoscevo!” è il titolo di un progetto nazionale per valorizzare vini rari e comunque difficili da reperire per il consumatore.


Ha ideato il Moscato Wine Festival, manifestazione internazionale riservata ai vini da vitigno Moscato.


Collabora annualmente ad “Aglianica”, mostra nazionale del turismo eno-gastronomico, coordinando degustazioni riservate all’Aglianico e ai grandi vini rossi del Sud.


Promuove altri eventi (Festa del Vino, Cocco...Wine, Colli Bolognesi Wine, Irpinia Wine, Festa del Ruchè)  riservati a turisti consumatori e serate-incontri riservate ai Soci nei vari Clubs.


Da oltre 5 anni organizza stabilmente serate di degustazione a Roma  e Milano, Genova, Torino e Bologna.


Fa parte, nella qualità di socio fondatore di “Vino e Salute, Osservatorio Nazionale sul consumo consapevole del vino”.


Pubblica il bimestrale “La Rivista di Go Wine”.


L’associazione svolge una significativa attività editoriale,  ove risaltano, fra gli altri, i volumi: “Autoctono si nasce” a cura di Francesco Falcone; “100 Barolo”,  curato da Gigi Brozzoni; “Cantine d’Italia, Guida per il Turista del Vino”, con una selezione di oltre 600 cantine “che valgono il viaggio”. 


Il Sito Internet www.gowinet.it è continuamente aggiornato con news per l’enoturista e con informazioni sull’attività associativa.














